J I AN Tecnologia em Panificacéo

Nome do produto: Recheio Chocolate trufado

Descricao: recheio pronto sabor chocolate trufado, estavel no forneamento e
congelamento usado em produtos de confeitaria em geral: bolos, tortas, donuts, sonhos,
etc.

Modo de preparo: pronto para usar
Legislagao: produto dispensado de registro na ANVS, de acordo com a Resolugao N°23,
de 15 de margo de 2000.

Informacéo nutricional:

Quantidade por porgéo %VD(*) |Quantidade por porgado %VD(*)
INFORMAGAO |Valor Energético Gorduras Saturadas
NUTRICIONAL |45 kcal =189 kJ 2% [0g 0%
(:’cc’;f:: :: 52003) Carboidratos Gorduras Trans
P¥ Mog 3% [0g *k
Proteinas Fibra Alimentar
0g 0% |[0g 0%
Gorduras totais Sédio
0,5g 1% [32mg 1%
(*)% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou|
menores dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD né&o estabelecido

Validade: 6 meses a partir da data de fabricagao.
Embalagem: balde de 4 kg

Armazenamento: conservar em local fresco, seco e protegido da luz.
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