J I AN Tecnologia em Panificacao

Nome do produto: Pao de queijo.
Descricao: Pré mistura para o preparo de pao de queijo.

Receita:

- 1kg MIX PAO DE QUEIJO
- 400g Ovos (+ 8 unid.)

- 400g Queijo meia cura

- 400g Agua

Modo de preparo:

- Misturar todos os ingredientes até formar uma massa homogénea;

- Bolear do tamanho desejado e arrumar na assadeira (ndo precisa untar);

- Assar, sem vapor, em forno lastro com temperatura 200°C ou forno turbo com
temperatura 160°C por 20 minutos.

Validade: 6 meses a partir da data de fabricagao.

Embalagem: Caixa de 10kg
Fardo com 10 pacotes de 1kg

Armazenamento: Conservar em local fresco, seco e protegido da luz.
Cédigo de barra: caixa de 10 kg 7898915120059
Pacote de 1 kg 7898915120066
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