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Nome do produto: PÃO DE LÓ 
 
Descrição: Pré mistura para o preparo de pão de ló 
 
Receita:  
- 1kg Mix pão de ló 
- 600g de ovos (aproximadamente 12 unidades) 
- 300ml de água 
 
Modo de preparo: 
- Colocar a mistura, os ovos e a água na batedeira e misturar por aproximadamente 2 
minutos na velocidade lenta e 8 minutos na velocidade alta; 
- Colocar nas formas; 
- Assar, sem vapor, em forno lastro com temperatura 180 ºC ou forno turbo com 
temperatura 150ºC por 25 minutos. 
 
 
Validade: 4 meses a partir da data de fabricação. 
 
Embalagem: fardo de 5kg  
 
Codigo de barra: 7898915120158         
                        
Armazenamento: Conservar em local fresco, seco e protegido da luz. 
 
 


