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FICHA TÉCNICA 
 

 
Nome do produto: BROWNIE 
 
Descrição: Pré mistura para o preparo de brownie 
 
Receita:  
- 1kg Mistura Brownie 
- 500 ml de água 
- 150g de nozes picada 
 
Modo de preparo: 
- Colocar a mistura e a água na batedeira e misturar por aproximadamente 5 minutos na 
velocidade alta ou até virar uma massa homogênea; acrescentar as nozes picadas e 
misturar. 
- Colocar nas formas untadas; 
- Assar em forno lastro com temperatura 180° C ou forno turbo com temperatura 150°C, 
por aproximadamente 50 minutos 
 
Validade: 4 meses a partir da data de fabricação. 
 
Embalagem: fardo de 10kg (fardo com 2 x 5 kg) 
 
Codigo de barra:  7898915120837 
 
NCM: 19012000 
 
Armazenamento: Conservar em local fresco, seco e protegido da luz. 
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